
 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Gesetzlicher MwSt. 
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 

 
 

Wochenmenu 
Dienstag bis Freitag 11.30 bis 13.30  

Fleisch 27.50 / Fisch 27.50 / Vegetarisch 24.50 
 
 

Dienstag & Mittwoch 
Sämige Erbsensuppe und Salat 

  
Fleisch 

Feines Rahmragout vom Schweinderl (CH), begleitet von  
Butternudeln und Gemüse  

  
Fisch 

 In Panko paniertes Goldbrassenfilet mit hausgemachten 
Süsskartoffel-Frites, Marktgemüse und Curry-Dipp 

 
 

Donnerstag & Freitag 
Herbstliche Pilzcremesuppe mit Kräutern und Salat 

  
Fleisch 

Grosi’s Hacktätschli aus Kalb und Säuli, an kräftiger 
Rotweinsauce, mit rustikalen Bratkartoffeln und Gemüse  

  
Fisch 

 Hausgemachte Terrine aus dem Meer mit Crevetten, an einer  
Pernod-Rahmsauce, mit Venere-Risotto und Gemüse 

 
 

Vegetarisch 
(Dienstag bis Freitag) 

Paniertes Sellerie-Schnitzel mit Potatoe Wedges,  
pikantem Dipp und Marktgemüse 



 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Gesetzlicher MwSt. 
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien 

 
Mittagsangebot 

 
Rehragout 

an hausgemachten Spätzli & wildem Gemüse 
42.50 

 
Gebratenes Rehschnitzel 

an feiner Eierschwammerlsauce, hausgemachten Spätzli, & wildem Gemüse 
43.50 

 
 

Schnitzerl „Wiener Art“ vom saftigen Schweinderl 
33 
 
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsbäggli 
46.50 

 
 

Abgstürztes Hendlschnitzerl „Wiener Art“ 
(Poulet) in der Cornflake Panade 

34.50 
 
 

Steirer Cordon Bleu 
gefüllt mit Schinken & Frischkäse an Kürbiskernöl 

39.50 
 
 

Cordon Bleu vom Kalb in der gesunden Körner-Panade 
mit Räucherschinken & rezentem Käse gefüllt 

48.50 
 
 

Wir servieren unsere Schnitzerl & Cordon Bleu`s 
mit steirischem Erdäpfelsalat & Gemüse  


