Griass Fich!

Schee, dass IThr do
seids



Offene Tropferl Traube hell

Unser Hauswein es Achterl
1.25d1
Massimo - Masser/Stmk 8.80

Welschriesling, Muskateller, Sauvignon B1.

Griner Veltliner - Neumann,Wien
Nussberg 9.80

Morillion (Chardonnay)-Masser/Stmk 10.50

Traube rose
Tetuna Rosé - Goldenits/Bgld 9.80

Offene Tropferl Traube dunkel

Unser Hauswein es Achterl
1.25d1

Zweigelt Goldberg Werner Achs/Bgld 9.50

Das Phantom - Kirnbauser/Bgld 11.90
Blaufrédnkisch, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc und Syrah

Big John - Scheiblhofer/Bgld 10.90
Zweigelt, Cabernet Sauv. & Pinot Noir

Grand Cuvee «Josanna» Salzl/Bgld 11.20

PM1 Reserve / Peter Masser/STMK 11.40
Zweigelt, Blauer Wildbacher



Vorspeisen

Supperl des Tages 10.

Hausgemachtes Rindssupperl mit 14.

Fritatten, Leberknodel
oder Kalbskndderl

Kirbissupperl 12.

Rossli’s gemischter Salat 15.

mit Hausdressing

Rehcarpaccio

mit steirischem Kirbiskernol &

gehackten Kiurbiskernen 19.
Rossli hiu Salat 16.

unser sailsonaler Salat mit
Nisslisalat & narrische Schwammerln

Gemiisetatar mit frischen Krautern k%é

und unsere hausgemachte Focaccia
20

Als Hauptspeise 31
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Wilder Hauptgang

Rehragout 42 .50
an hausgemachten Spatzli, Rotkohl nach Grossmutters
Rezept, karamellisierten Maroni und Weisswein Apfel

Gebratenes Rehschnitzel 43.50
an feiner Eierschwammerlsauce, hausgemachten
Spatzli, Rotkohl nach Grossmutters Rezept,
karamellisierten Maroni und Weisswein Apfel

Rehschnitzel in der Kiirbiskernpanade. 43.50
Susskartoffelpommes, Rotkohl nach Grossmutters
Rezept, karamellisierten Maroni und Weisswein-Apfel

Rehgeschnetzeltes 41.50
Semmmelknddel, Wildjus, Rotkohl nach Grossmutters
Rezept, karamellisierten Maroni und Weisswein Apfel

Hirsch Cordon bleu an Mandelpanade mit 44.50
Steinpilz-Frischkasefillung

Susskartoffelpommes, Rotkohl nach Grossmutters
Rezept, karamellisierten Maroni und Weisswein-
Apfel

Zanderfilet im Bierteig 29.50
Fitnessteller oder mit Pommes

Narrisches Eierschwammerlgulasch § 29.90
mit Semmelknédde
Spatzlipfanne 29.90

mit Gemlse der Saison und garniert mit
karamellisierten Maroni und Weisswein- Apfel



Steirerwirt Schnitzelkarte

Schnitzerl ,Wiener Art“ vom saftigen
Schweinderl 33.00

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsbidggli
45.50

Abgstirztes Hendlschnitzerl ,Wiener Art"“
(Poulet) in der Cornflake Panade 33.50

Steirer Cordon Bleu
gefiillt mit Schinken & Frischkadse an Kirbiskernol
39.50

Cordon Bleu vom Kalb in der gesunden Korner-
Panade

47.50
mit Raucherschinken & rezentem Kase gefiillt

Wir servieren unsere Schnitzerl & Cordon Bleu's
mit steirischem Erdapfelsalat & Gemlse.

Deklaration:

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher MwSt. Unsere Mitarbeiter
beraten Sie gerne beziuglich Nahrungsmittelallergien.

Kalb aus CH & EU  Poulet & Schwein CH

Fisch aus CH & FAO Backwaren CH & EU



Unsre hausgmachtn siassn Schmankerl

Kaiserschmarren
mit Zwetschgenrdster oder Glace nach Wahl
14.90

Als Hauptspeise
26.50

Apfelstrudl mit Rahm
14.90

mit Vanillesauce
16.90

Zwetschgen Topfenknddel
15.50

mit Vanillesauce
17.50

Unsere hausgemachten Glacesorten

Dunkle oder weisse Schokolade, Maroni,
Zwetschgensorbet, Beerensorbet
Pro Kugel 5.30
mit Rahm 7.10

Schweizer Glace aus dem Hause Emmi
Vanille, Cafe, Zimt, Caramel & Konfetti

Pro Kugel 4.80
mit Rahm 6.60



Glacekreationen

Coupe Black & White
Hausgemachtes weisses & dunkles Schokoladenglace
mit einem Schuss Schokoladen-Likor
15.90

Weisser Eiskaffee
11.50

mit Kirsch
15.90

Wiener Walzer
Vanille & Cafe Glace mit
Baileys & gebrannten Mandeln
14.90

Créme Brilée
11.50

Vermicelles
10.50

Coupe Nesselrode
13.50



..fur unsere klanen Gast -
Kinderkarte (bis 12 Jahre)

Hansel & Gretel
Kleines paniertes Schnitzel
mit Pommes Frites & Gmias
16.80

Erzherzog Johann
Hausgemachte Chicken Nuggets
in der Cornflake Panade,
dazu Pommes Frites & Gmias

16.80

Portion Pommes Frites
9.50

Konfetti-Glace

¢ mit Gummibarli
) 4.80 -




