Wochenmenu

Dienstag bis Freitag 11.30 bis 13.30
Fleisch 27.50 / Fisch 27.50 / Vegetarisch 24.50

Dienstag & Mittwoch

Herbstliches Apfel-Sellerie-Stppchen und Salat
R
Fleisch
Sautiertes Geschnetzeltes vom schweizer Schweinderl an
Waldpilz-Sauce mit Eierschwammerln und Waldchampignons,
dazu Spatzli und Gemiise
R
Fisch
Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Safran-Risotto,
mit Mandelbutter und Marktgemiise

Donnerstag & Freitag

Wirsing-Rahmsippchen mit Speck und Salat

by

Fleisch

Hausgemachtes Hihnerfrikassee mit Reis und buntem Gemiise

R

Fisch

Pochierte Zanderfilets an einer feinen Kerbelsauce,
mit Petersilienkartoffeln und Butter-Gemise

Vegetarisch

(Dienstag bis Freitag)

Steierische Kurbis-Frikadellen (Laberl) auf Safran—-Risotto

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Gesetzlicher MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien



Mittagsangebot

Rehragout
an hausgemachten Spatzli & wildem Gemise
42.50

Gebratenes Rehschnitzel
an feiner Eierschwammerlsauce, hausgemachten Spatzli, & wildem Gemiise
43.50

Schnitzerl ,Wiener Art“ vom saftigen Schweinderl
33

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsbaggli
46.50

Abgstiurztes Hendlschnitzerl ,Wiener Art"“
(Poulet) in der Cornflake Panade
34.50

Steirer Cordon Bleu
gefiillt mit Schinken & Frischkédse an Kirbiskernol
39.50

Cordon Bleu vom Kalb in der gesunden Koérner-Panade
mit Raucherschinken & rezentem Kase gefiillt
48.50

Wir servieren unsere Schnitzerl & Cordon Bleu s
mit steirischem Erdapfelsalat & Gemise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Gesetzlicher MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien



